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Il Sindaco
Stefano Sala

Carissime Concittadine e cari Concittadini.
Come sapete, da tempo sono impegnato a valorizzare e promuovere il nostro 
meraviglioso territorio.
Con la mia Amministrazione Comunale e con la preziosa collaborazione delle 
Associazioni locali, in particolar modo insieme a Proloco, Consorzio Vini Montenetto, 
Colli dei Longobardi Strada del Vino e dei sapori, stiamo lavorando per la candidatura 
di Capriano del Colle ad essere un Borgo enogastronomico e Città del Vino. Ritengo 
una grande opportunità per il nostro paese di ripensarsi e per ricostruire il filo 
storico della sua identità guardando al futuro. Radici nel passato e sguardo rivolto 
al futuro è il nostro obbiettivo. Il Vino di Capriano è cultura perché assieme alla 
scoperta dei vitigni e della loro storia si registra allo stesso tempo una traccia del 
passato di popoli. Tradizioni, gusti e usanze partono anche dal vino stesso. Capriano 
e Fenili rappresentano il passaggio dei Longobardi ma non solo, uno dei protagonisti 
dell’agronomia del ‘500 Agostino Gallo 1499-1570, il cui moto di rinnovamento degli 
studi agrari di cui, dopo i precorrimenti dello spagnolo Herrera e del poeta italiano 
Luigi Alamanni, ebbe nella sua opera la prima espressione inconfondibile, ebbe a 
citare il nostro amato colle ed i suoi vigneti. Capriano del Colle e il suo territorio 
agricolo hanno storicamente una vocazione vitivinicola. Negli ultimi anni, grazie 
all’impegno e alla lungimiranza di cantine, di produttori, di enologi, il vino prodotto nel 
nostro territorio è riuscito ad evidenziare tutte le sue caratteristiche e potenzialità. 
I nostri vini sono riconosciuti ed apprezzati e rappresentano la continuità tra la 
vecchia vocazione e tradizione di un antico territorio vitivinicolo e la innovazione di 
cui il settore è ormai ricco. Capriano del Colle deve recuperare e credere nelle sue 
potenzialità agricole e vitivinicole per dare così anche un contributo ad un nuovo e 
più sostenibile sviluppo. Dopo la crisi di questi anni i contorni di un nuovo sviluppo 
possono avere nell’agricoltura e soprattutto nella vitivinicoltura un solido riferimento 

che nel passato aveva contribuito a fare la storia del vino e della sua economia. 
Ciò non significa un ritorno al passato, oggi la vitivinicoltura esprime modernità e 
innovazione. Proprio per questi motivi, ma anche per riportare a vivere Capriano e 
Fenili con determinazione, impegno ma anche con tanta allegria e goliardia, trovando 
collaborazione tra Istituzioni, Aziende del settore industriale, artigianale, commerciale 
ed agricolo, insieme alle Associazioni tutte, con la presenza del terzo settore, la nostra 
Comunità sente l’esigenza di ritrovarsi in Piazza e nelle vie del paese per festeggiare  
quelle meravigliose giornate che ricordano il lavoro dell’uomo e i frutti della Terra.
Ed ecco che, dopo ben quattro anni, riproponiamo la nostra FESTA DELL’UVA, grande 
sagra del paese, evento storico ed insostituibile. A tal proposito intendo ringraziare 
la Presidente della Proloco di Capriano del Colle Prof.ssa Lara Settura per il grande 
impegno ed il tempo che mette a disposizione per le iniziative culturali e ludiche del 
paese, unitamente al gruppo volontari.
Ringrazio tutte le Cantine che sono presenti in questa ripresa storica del territorio, i 
viticoltori del Consorzio Vini Montenetto e della Strada del Vino e dei Sapori Colli dei 
Longobardi.
Ringrazio tutte le Aziende sponsor.
Ringrazio Voi, cari concittadini, per avermi dimostrato vicinanza e collaborazione ogni 
qualvolta vengano proposte iniziative che portano prestigio al nostro bel paese. Sono 
orgoglioso dei miei cittadini e di tutti i volontari che in qualsiasi modo partecipano 
al buon esito della manifestazione, auspico un grande successo e auguro a tutti Voi: 
BUONA 45° EDIZIONE DELLA SAGRA DELL’UVA CAPRIANESE.

Lettera
del Sindaco
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ONORANZE FUNEBRI
SERVIZI COMPLETI DIURNI - NOTTURNI - FESTIVI - 
ADDOBBI E TRASPORTI PER QUALSIASI LOCALITÀ

PRATICHE PER CREMAZIONI

SEDE
Via C. Battisti, 14 - BAGNOLO MELLA (BS)

Tel. 030.6821128 - Cell. 336.410986

NEGOZI
Via Solferino, 11 - Bagnolo Mella (BS)

------------------------
Via Umberto I, 67 - Flero (Bs)
------------------------

P.zza Mazzini, 12 - Capriano del Colle (Bs)



…anno 2024 NUOVA EDIZIONE FESTA DELL’UVA!
Finalmente il ritorno della nostra grande sagra storica, che ha visto intere 
generazioni alternarsi nella sua organizzazione. Fiera di essere stata la sua 
guida in questi ultimi anni, mi è stato chiesto di esserlo nuovamente, sostenuta 
del mio “stimatissimo” gruppo di volontari e da “nuove leve” rappresentanti e 
non delle varie associazioni del nostro territorio.
Premetto fin da subito (ed é doveroso e non mai sufficientemente ripetitivo) 
che ringrazio tutti, ma davvero tutti, coloro che sono voluti “salire su questo 
carrozzone” e ci hanno creduto, sia in termini di progetto, di opportunità e di 
sostegno economico.
Ma quando ho pensato a cosa scrivere in questa lettera, volendo evitare 
ripetizioni o scadere in una banale retorica, la parola “leggerezza” mi ha 
conquistata. La mente è tornata al ricordo di un libricino scritto da Italo Calvino 
dal titolo “Vivere con leggerezza”, insuperabile testo che in cinque lezioni parla 
di questo stile di vita. Era il 1985 e Calvino, con il tocco visionario del poeta 
e dello scrittore di favole, riuscì a scolpire in poche parole l’essenzialità della 
leggerezza, ossia “il planare sulle cose dall’alto, senza macigni sul cuore”. Qui 
c’è tutto. Calvino aveva capito quanto l’uomo “marciava verso la nuvola dell’’IO”, 
dove il “noi” scompare. La leggerezza, invece, ci avvicina all’altro, ci aiuta a 
sentirci comunità, a tessere il filo dell’empatia e della solidarietà, e questo non è 
certo superficialità o cosa scontata, e soprattutto è ciò che deve caratterizzare 
questa storica sagra, che valorizza il nostro bellissimo territorio, carico di 
“fondamentali potenzialità”, da quelle enogastronomiche e vitivinicole a quelle 
umane.
E se questa FESTA ci potrà far vivere momenti di leggerezza in cui farà da 
padrone qualche sana e ricorrente risata, se riusciremo, pur nella fatica per noi 
organizzatori e nella gioia dell’incontro per chi verrà, a vivere questi giorni con 
la testa e con l’ animo carichi di semplicità e con uno spirito nuovo… avremo 
dato retta a quel medico e scrittore svedese che diceva che “leggeri si campa. 
di più”.

Presidente Pro Loco
Lara Settura

Lettera

della
Presidente

Pro Loco
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www.integrarent.it

 Via Guglielmo Marconi, 4
Capriano del Colle BS

www.negrettipallet.com



“Preludio alla grande festa”

Ore 19.00 > Saluto ufficiale del Sindaco e della Presidente della Proloco di Capriano per l’inizio della 45^ edizione della FESTA DELL’UVA 2024

Ore 19.30 > Sfilata per le vie del paese dei MOTOCICLISTI BIKER a cura della ASSOCIAZIONE “I SANTI”

Ore 21.00 > Concerto di OMAR PEDRINI BAND - Piazza Mazzini

DALLE ORE 18.30 DI TUTTE LE SERATE E DALLE ORE 12.00 DI DOMENICA APERTURA STAND GASTRONOMICI CON PRODOTTI TIPICI E VINI LOCALI 
IN ORATORIO, NEL PUNTO RISTORO DELLA PRO LOCO DI CAPRIANO DEL COLLE PRESSO CORTE MONCHIERI IN PALAZZO BOCCA

GIOVEDÌ 10 OTTOBRE





Ore 19.00 > Apertura ufficiale della manifestazione
Saluti delle autorità e del Presidente della Proloco presso il Palazzo Comunale  
a seguire Brindisi iniziale con i vini locali e del Consorzio Montenetto nella Corte Monchieri

Dalle ore 18.00 alle ore 23.00 > “CORTE DEGLI ASSAGGI” a cura del CONSORZIO MONTENETTO presso Palazzo Bocca – Sede Comunale

Ore 20.30 > Musica di apertura con Deejay set - Piazza Mazzini

Ore 21.30 > Serata di animazione con  “DJ SET ANDA TROPICALE in Tour” - Piazza Mazzini

DALLE ORE 18.30 DI TUTTE LE SERATE E DALLE ORE 12.00 DI DOMENICA APERTURA STAND GASTRONOMICI CON PRODOTTI TIPICI E VINI LOCALI 
IN ORATORIO, NEL PUNTO RISTORO DELLA PRO LOCO DI CAPRIANO DEL COLLE PRESSO CORTE MONCHIERI IN PALAZZO BOCCA

Apertura ufficiale della festa, saluti delle 
autorità e del Presidente

VENERDÌ 11 OTTOBRE



ALFA GROUP
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Ore 14:00 > Arrivo del gruppo “Sulla Via del Pellegrino”

Ore 14.00 > BiciclettiAMO MONTE NETTO: biciclettata Green alla scoperta dei tesori verdi del Parco

Ore 15.00 > Animazione per bambini a cura dell’Associazione Saltabanco – piazza Mazzini

Ore 16.30 > Il Palo della Cuccagna, competizione dilettantistica a squadre di un antico gioco goliardico, a cura delle Vipere della Cuccagna – 
Piazza Mazzini

Dalle ore 16.00 alle ore 18.00 > “Il suono del Vino - Un viaggio sensoriale fra musica e vigna” - Masterclass sensoriale vino e musica presso 
Palazzo Bocca – Sala Consigliare, a cura dei Colli dei Longobardi Strada del vino e dei Sapori in collaborazione con la Rivista “Vini e Cucina 
Bresciana”

Dalle ore 18.00 alle ore 23.00 > “CORTE DEGLI ASSAGGI” a cura del CONSORZIO MONTENETTO presso Palazzo Bocca – Sede Comunale

Ore 21.00 > LA NOTTE È GIOVANE, TFM presenta: “WINE NOT?” - Giardino di Palazzo Bocca

Ore 20.30 > Esibizione degli allievi della scuola “OLACOLA DANCE SCHOOL” di Flero - Piazza Mazzini

Ore 21.00 >  Serata con intrattenimento musicale di Ballo Liscio Internazionale con l’Orchestra “DOMENICO CERRI BAND” - Piazza Mazzini 

DALLE ORE 18.30 DI TUTTE LE SERATE E DALLE ORE 12.00 DI DOMENICA APERTURA STAND GASTRONOMICI CON PRODOTTI TIPICI E VINI LOCALI 
IN ORATORIO, NEL PUNTO RISTORO DELLA PRO LOCO DI CAPRIANO DEL COLLE PRESSO CORTE MONCHIERI IN PALAZZO BOCCA

SABATO 12 OTTOBRE



DOMENICA 13 OTTOBRE

1° Raduno
Trattori d' Epoca

Prenotazioni

• Ore 8:00 Ritrovo presso campo 
sportivo Fenili Belasi

• Ore 9:00 Partenza sfilata passando 
per: Piazza Capriano del Colle, Piazza 
Azzano Mella, Corticelle, Bagnolo 
Mella, Poncarale, Monte Netto.

• Ore 11:00 Sosta aperitivo presso 
oratorio Fenili Belasi.

• Ore 12:00 Ripartenza verso l’oratorio 
di Capriano del Colle per il pranzo.

Iscrizioni 30€ compreso di: APERITIVO ( presso,oratorio Fenili 
Belasi), SPIEDO ( O TAGLIATA), POLENTA, PATATINE, ACQUA, 1 
BIRRA  (spiedo preparato dall’oratorio di Capriano D/C)

INFO: SABRINA B. 3890039870 (solo pomeriggio o 
whatsapp) MARICA 3385603884. In sede di iscrizione verrà 
richiesta la compilazione obbligatoria dell’autocertificazione 
(€1) necessaria per circolare, senza di questa non potremo 
garantire la partecipazione.

www.t2000allestimenti.com

t2000allestimenti



DOMENICA 13 OTTOBRE

Ore 9.00 > APERTURA DELLA MANIFESTAZIONE presentata da Dario Raineri

Ore 9.00 > 1° RADUNO TRATTORI D’EPOCA - Partenza dall’Oratorio di Fenili Belasi della Sfilata dei Trattori d’Epoca verso Piazza Mazzini in 
Capriano del Colle con giro per i paesi della Bassa Bresciana

Ore 10.00 >  Celebrazione Santa Messa in Piazza Mazzini con Benedizione dell’Uva.
A seguire: Saluto delle autorità e assegnazione Borse di Studio

Ore 12.00 > Arrivo in Piazza Mazzini dei Trattori d’Epoca e “Sosta con spiedo” presso lo Stand della Proloco e dell’Oratorio di Capriano del 
Colle.

Ore 14.00 > INIZIO SFILATA FOLKLORISTICA con la partecipazione dei giovani di Capriano con varie espressioni artistiche intervallata dai 
seguenti gruppi: 
- I TIRATARDE DI CARPENEDOLO con “Arrivano i  Supereroi ”
- Gruppo Folkloristico “I MAJOROTTI SAN MASSIMO” di San Massimo
- Gruppo LE FRUSTE INFUOCATE di Romagna Cassani
- Esibizione degli allievi del CENTRO DANZA DI ANTONELLA SETTURA “Danzando sfilando”
- Sfilata di costumi medioevali a cura del gruppo del “PALIO DI SAN GIORGIO” di Sulzano

Ore 18.00 > Riconoscimento dei giovani partecipanti con assegnazione di Attestato di Benemerito 

Ore 21.00 > SPETTACOLO CABARET con ALESSANDRA IERSE dal titolo “Di che sogno sei?” direttamente da Area Zelig- con la conduzione e 
l’intrattenimento dell’artista circense e comico bresciano Alessandro Arrighini - Piazza Mazzini 

DALLE ORE 18.30 DI TUTTE LE SERATE E DALLE ORE 12.00 DI DOMENICA APERTURA STAND GASTRONOMICI CON PRODOTTI TIPICI E VINI LOCALI 
IN ORATORIO, NEL PUNTO RISTORO DELLA PRO LOCO DI CAPRIANO DEL COLLE PRESSO CORTE MONCHIERI IN PALAZZO BOCCA

www.t2000allestimenti.com

t2000allestimenti





Ascoltare il vino, assaporare la musica, respirare il territorio. Come si descrive musicalmente un vino? 
La risposta la troverete a Capriano del Colle il 12 ottobre p.v. in occasione della Festa dell’uva, durante 
l’iniziativa esclusiva “Il suono del vino – Viaggio sensoriale fra musica e vigna”.
Una masterclass sensoriale, che si terrà dalle 16:00  alle 18:00 a pagamento e con posti limitati, 
che unirà vino, musica e territorio.  L’evento è organizzato da Colli dei Longobardi Strada del Vino e 
dei Sapori e la rivista Vini & Cucina Bresciana.  Guidati dalla docente e analista sensoriale Stefania 
Pompele, i partecipanti assaporeranno una selezione di vini delle cantine associate alla Strada del Vino, 
analizzandoli in ogni dettaglio. Ma la degustazione non sarà solo un’esperienza di gusto e olfatto: grazie 
ai musicisti Marco Tiraboschi - chitarra - e Massimiliano Milesi - sassofono tenore - ogni vino prenderà 
vita anche attraverso le note jazz e le improvvisazioni musicali, creando un viaggio multisensoriale 
indimenticabile.
La masterclass è aperta a un massimo di 25 persone e con un numero minimo di 10 iscritti.
Durante l’evento saranno distribuite schede di valutazione per annotare impressioni e sensazioni, 
arricchendo l’esperienza di ogni partecipante.
Un modo perfetto per scoprire il territorio del Monte Netto e i suoi vini in una veste nuova e suggestiva, 
all’insegna della convivialità e della scoperta, sottolinea Flavio Bonardi, presidente della Strada del Vino 
Colli dei Longobardi : “Unire il nostro vino, espressione autentica del territorio, alla musica dal vivo 
è un’idea che sposa perfettamente la nostra missione: promuovere le eccellenze enogastronomiche 
locali in modo originale e coinvolgente. Siamo felici di proporre un evento così diverso nel contesto 
della Festa dell’Uva di Capriano del Colle. Unire il gusto con le emozioni della musica dal vivo è un modo 
nuovo per raccontare il nostro territorio e farlo apprezzare ancora di più”.
Per maggiori informazioni visitare il sito stradadelvinocollideilongobardi.it

Il suono del vino alla Festa dell’Uva di Ca-
priano del Colle: masterclass sensoriale tra 
degustazioni e musica dal vivo

Sulla via del pellegrino: dalla Pieve 
della Formigola (Corticelle) alla 
scoperta del parco del Monte Netto
Sabato 12 ottobre 2024 dalle ore 9:30 alle 18:00 circa
Cammino naturalistico guidato

Ritrovo ore 09:30 presso la Pieve della Formigola
Sosta a Capriano del Colle presso Palazzo Bocca e degustazione dei vini offerti dal 
Consorzio Vini del Montenetto, accompagnata da un buffet di prodotti del territorio.
Evento gratuito, prenotazione obbligatoria.
Per prenotare inviare email a: info@bresciatour.it 
oppure direttamente dal sito www.bresciatour.it

Con il contributo di



Il Consorzio
Il Consorzio volontario per la tutela dei vini “Capriano del Colle DOC” e “Montenetto di Brescia IGT” denominato CONSORZIO MONTENETTO è stato originariamente 
costituito il 27/05/1999. Il Consorzio svolge attività di assistenza tecnica, di proposta, di studio, di valutazione economica delle DOC e IGT, nonché ogni altra attività 
finalizzata alla valorizzazione del prodotto sotto il profilo tecnico dell’immagine; collabora, secondo le direttive impartite dal Ministero, alla tutela e alla salvaguardia 
della DOC e IGT da abusi, atti di concorrenza sleale, contraffazioni, uso improprio delle denominazioni tutelate e comportamenti comunque vietati dalla legge; infine 
svolge le funzioni di promozione, di valorizzazione, di informazione del consumatore, nonché azioni di vigilanza da espletare prevalentemente nella fase del commercio, 
in collaborazione con l’Ispettorato centrale della tutela della qualita’ e repressione frodi dei prodotti agro-alimentari. 

Il territorio e il vino
Seguendo lungo la strada che collega Brescia a Quinzano d’Oglio, a 13 km dal capoluogo, si incontra un piccolo altopiano di circa 10 chilometri quadrati, composto da 
terreni prevalentemente argillosi, che si eleva nettamente dalla pianura Padana fino a 133 metri sul livello del mare. Questo è il Monte Netto, Parco Agricolo Regionale 
dal 2007. Si estende sui territori di Capriano del Colle, Poncarale e Flero ed è punteggiato dai vigneti gestiti da aziende di stampo familiare che giornalmente lavorano 
i propri terreni per produrre Capriano del Colle DOC e Montenetto di Brescia IGT, sfidando il mondo enologico che li considera una “denominazione minore” con una 
produzione totale tra le 300.000 e le 350.000 bottiglie annue.
I primi accenni alla viticoltura sul Monte Netto risalgono al XVI secolo con la prima edizione de “Le dieci giornate della vera agricoltura e dei piaceri della villa” (poi 
diventate venti) di Agostino Gallo, agronomo rinascimentale residente in frazione Borgo di Poncarale. In questo trattato di agronomia viene dato un accenno alla 
coltivazione del vitigno Marzemino (localmente Berzamino) sul Monte Netto ed è proprio da queste fonti storiche che sono partiti gli studi conclusi nel 2001 per 
recuperare delle varietà locali caratterizzanti i vini del Monte Netto.
Da allora i produttori del territorio hanno lavorato per la valorizzazione di questa varietà riuscendo a ottenerne, nel 2011, l’inserimento nel disciplinare di produzione il 
Capriano del Colle DOC Marzemino.

A partire dagli anni ’90 si assiste ad un forte ricambio generazionale, sia nelle aziende di produzione, che di agronomi ed enologi locali con un forte attaccamento al 
territorio. Si avvia così un continuo sviluppo della viticoltura di qualità sul Monte Netto che ha portato varie aziende a incentivare produzioni qualitative e caratterizzanti. 
Quindi con un forte aumento delle densità di impianto, dalle forme espanse della pergola bresciana precedentemente presenti, e con rese per ettaro nettamente 
inferiori.

I vini
Il Capriano del Colle DOC Bianco deve essere ottenuto da uva Trebbiano, sia esso Trebbiano di Soave o Trebbiano di Lugana o Trebbiano Toscano, per almeno il 60%. 
Il Bianco DOC presenta profumi delicati e floreali, sono secchi, sapidi e strutturati, cosa che lo rende adatto ad antipasti e piatti di pesce e a carni bianche. Si presta 
anche ad affiancare i tradizionali “casonsei”. Il colore tipico è giallo paglierino, con riflessi verdognoli.

La versione Capriano del Colle DOC Bianco Superiore   deve essere anch’essa ottenuta da uve Trebbiano per almeno il 60% ma richiede un periodo di invecchiamento di 
almeno dodici mesi, anche in botti di legno. Ha un colore giallo paglierino con tendenza al giallo dorato con l’invecchiamento. Il profumo è delicato e molto gradevole. 

Il Consorzio



Il sapore è armonico e corposo con eventuale percezione di note di legno. Si tratta di un vino 
che si accompagna a piatti di pesce, carni bianche, formaggi, diventando un vino da tutto pasto 
per pietanze delicate.

Il  Capriano del Colle DOC Marzemino  rappresenta la varietà più storica di questo territorio 
perché deve essere ottenuto da uve Marzemino al 100%. È un vino dal grande equilibrio, 
elegante, morbido e dal profumo fruttato. Il suo colore rosso è caratterizzato da importanti note 
violacee, tendente al granato con l’invecchiamento. All’olfatto si presenta delicato, gradevole, 
ampio e leggermente vinoso. Ben si sposa con salumi e insaccati, pasta fatta in casa con sughi 
di verdura o carne non troppo elaborati, secondi piatti come arrosto e polenta, carne salata o 
tartare.

Il  Capriano del Colle DOC Rosso, vino storicamente più prodotto, è ottenuto dal sapiente 
uvaggio di Marzemino, Merlot, e Sangiovese. La caratteristica peculiare di queste uve è quella 
di essere cresciute e maturate da piante coltivate in terreni argillosi in vigneti che godono di 
un’esposizione particolarmente favorevole. Le percentuali minime richieste dal disciplinare per 
aderire al meglio alla tradizione sono: Marzemino 40%, Merlot 20%, Sangiovese 10%.

Il  Capriano del Colle Rosso Riserva  è il fiore all’occhiello della produzione di quest’area e si 
compone del medesimo uvaggio indicato per il Capriano del Colle Rosso, caratterizzato da un 
periodo di invecchiamento obbligatorio di almeno ventiquattro mesi, possibile anche in botti.
Ha un colore rosso intenso, quasi impenetrabile, in cui si possono riscontrare ancora i riflessi 
violacei classici del Marzemino. All’olfatto di presenta etereo, ampio, leggermente vinoso e 
caratteristico, con frutta di sottobosco stramatura, talvolta anche in confettura, e fini note 
terrose. Al gusto è un vino ampio, avvolgente, giustamente tannico, di ottima ed elegante 
struttura. Si presta ad essere servito con secondi piatti di carne complessi e a lunga cottura 
come arrosti, carni rosse saporite e al tipico spiedo bresciano.



BiciclettiAmo Monte Netto
Ritrovo Sabato 12 ottobre ore 14.00 presso Piazza Mazzini 8 Capriano del Colle

Biciclettata alla scoperta del parco del Monte Netto. Durata di circa 2 ore. Abbigliamento comodo. I 
partecipanti dovranno venire dotati di propria biciletta. In caso di pioggia l’evento sarà rimandato 
a data da destinarsi.
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Apertura mostre PRESSO IL PALAZZO COMUNALE

“BOLLICINE D’ARTE”  - Mostra d’arte collettiva a cura del Gruppo Artisti di Capriano, Azzano e Mairano dalle ore 18:00 di sabato 12 a 
domenica per tutta la giornata.
“CAPRIANO DEL COLLE E DINTORNI” - Videomaker Bonny.
“INCONTRI. QUANDO GLI OPPOSTI SI INCONTRANO” - Mostra fotografico-pittorica a cura di Donato Virgilio e di Ivan Battaglia pittore.

GRANDE FIERA DI BANCARELLE PER LE VIE DEL PAESE NELLA SERATA DI SABATO E PER TUTTA LA DOMENICA.

ACCA s.p.a.ACCA s.p.a.
via Leonardo da Vinci, 94
25020 Flero (BS)
Tel: +39 030 3580617
www.acca-spa.comwww.acca-spa.com

SPECIALITA’ CHIMICHE PER OGNI SETTORESPECIALITA’ CHIMICHE PER OGNI SETTORE
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CAPRIANO DEL COLLE - BRESCIA - PONTE DI LEGNO - SALÒ 

www.maisonco.it

Mani, Te�a, Cuore ed Emozioni: 
La Beezza che Vive in ogni De�aglio


